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- Son insolubles en agua, pero soluble en

solventes no polares como el benceno.  

Son untuosos al tacto.

Son de cadenas hidrocarbonadas.

-

-

- Tiene como grupo funcional al carboxilo  

(COOH)

Lípidos

Son biomoléculas orgánicas compuestos por  

C, H, O que pueden contener además P y  

N.
Características:



LOS   Lípidos

Son biomoléculas orgánicas compuestos por

C, H, O que además pueden contener P y N.
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Estructura:

ac. 

grasos

ac. 

grasos

ac. 

grasos

ac. 

grasos

Enlace  Éster

Unidades  básicas de los lípidos
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Funciones generales de los 

Lípidos
• Función energética: Ac. grasos

• Función de reserva energética: 

Triglicéridos

• Función estructural: fosfolípidos, 

esfingolípidos y el colesterol

• Función aislante y protectora: ceras, 

grasas

• Función biocatalizadora: vitaminas y 

hormonas



Funciones:

A. Energéticas: porque  

constituyen el combustible  

del organismo, un gramo  

de grasa produce 9,4 Kcal.
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B.Termoaislante: porque las

grasas almacenadas debajo de

la piel, en el tejido adiposo,

forma una capa que impide la

pérdida de calor, es importante

para animales de zonas polares

como focas y ballenas.

C.Estructural: porque a nivel

celular los lípidos forman parte

de todo el sistema de

membranas. Entre estos lípidos

tenemos a los fosfolípidos y los

esfingolípidos.



CLASIFICACIÓN

Acilglicéridos

o grasas 

Céridos o ceras 

Glicerolípidos

Esfingolípidos 

Lípidos 

saponificables
(ACIDOS GRASOS)

Lípidos 

insaponificables
(SIN ACIDOS GRASOS)

Simples

Complejos

(fosfolípidos)

Terpenos

Esteroides

Prostaglandinas

L

I

P

I

D

O

S

Monoglicéridos

Diglicéridos

Triglicéridos

Monoterpenos: Mentol, alcanfor

Diterpenos: Vitamina A,E,K

Tetraterpeno: Xantofilas y carotenos

Gliceroglucolípidos

Glicerofosfolípidos
(Lecitinas)

Esfingoglucolípidos

(cerebrósidos Gangliósidos )

Esfingofosfolípidos

(esfingomielina) 

Esteroles: Colesterol, Vitamina D

Hormonas esteroideas:
Suprarrenales y sexuales

Contracción muscular, respuesta 

inflamatoria, controla el descenso del 

a presión
9



Clasificación:

A. Saturados: se caracteriza por tener sólo

enlaces covalentes simples. Ejemplo: el ácido

palmítico.
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B. Insaturados: se caracteriza por tener enlace  

covalente doble. Ejemplo: el ácido oleico.
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FORMACIÓN DE UN 

CÉRIDO
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FORMACION DE UN 

TRIGLICÉRIDO
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FORMACION DE UN 

FOSFOLÍPIDO


